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ACTA N” 50
FECHA: Bogota, febrero 20 de 2025.
HORA: 3:30 p.m. - 4:00 p.m.
LUGAR: Servicio de Alimentos del Centro Integrarte de Atencién Externa Grupo 8.
TEMA: Desnaturalizaciéon de alimentos

ASISTENTES: Equipo servicio de alimentos y servicios generales del CIAE Grupo 8

ORDEN DEL DIA:

1. Saludo.

2. Entrega y solucion de pretest.

3. Capacitacion sobre Desnaturalizacion de alimentos.
4. Despejar dudas y solucion del postest.

5. Andlisis de datos.

8. Firma de asistencia.

DESARROLLO:

1. Se inicia la reunién a las 3:40 p.m. Se hace extensivo el saiudo a los asistentes.

2. Solucion de pretest.

3. Para brindar la informacién de esta capacitacién se tiene como apoyo el protocolo de
desnaturalizacién de alimentos de la secretaria de integracién social (Cédigo: PTC-PSS-

026) y se realiza actividad practica para realizar dicha tarea.

Obijetivo general:

Conocer las acciones para la desnaturalizacién de alimentos que se han identificado no aptos
para el consumo o que pueden causar dafio al a salud de los participantes ~
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Objetivos Especificos:

e Lograr la optimizacidon de los alimentos en los diferentes procesos y dar buen manejo a
las perdidas y desperdicios de eslos.

o Minimizar perdidas y desperdicios de los alimentos

e Conocer en que momento se debe desnaturalizar un alimento para evitar el riesgo de
contaminacién y evitar enfermedades trasmitidas por alimentos. (Infecciones
alimentarias, Intoxicaciones alimentarias.)

A continuacion, se describen algunos términos que se abordaran en la descripcion del proceso
de desnaturalizacion.

Actividad microbiana: El deterioro de los alimentos es desde luego, como la presencia de
microorganismos patogenos, una condicion indeseable

Alimento: todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido aporta al organismo
humano los nutrientes y la energia necesaria para el desarrollo de los procesos biolégicos

Alimento alterado: alimento que sufre modificacion o degradacion, parcial o total, de los
constituyentes que le son propios, por agentes fisicos, quimicos o biolégicos

Alimento contaminado: alimento que presenta o contiene agentes y/o sustancias extranas de
cualquier naturaleza.

Desnaturalizacion: consiste en la aplicacion de medios fisicos, quimicos o biolégicos, tendientes
a modificar la forma, las propiedades de un producto o articulo. Se llevara a cabo con el objeto
de evitar que se afecte la salud de la comunidad

Condiciones generales

El proceso de desnaturalizacion es el ultimo recurso por utilizar, ya que, es deber del responsabie
o coordinador(a) y personal manipulador de alimentos de las unidades operativas propender para .
que los alimentos se mantengan en buen estado desde su recepcion hasta su consumo

Durante el proceso de almacenamiento o preparacion de alimentos puede presentarse
contaminacién biolégica, fisica o quimica de los alimentos asociada a una manipulacién
inadecuada, por un mal proceso de limpieza y desinfeccion de equipos, utensilios, alimentos y
lavado de manos, generando que el alimento o preparacién no cuente con las condiciones
organolépticas adecuadas para el consumo, en este caso debera realizarse el proceso de
desnaturalizacion previa autorizacion
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Identificacién de alimentos no aptos para el consumo

una vez i

identificado el alimento no conforme y que no esté sujeto a reclamo, debe disponerse en

una bolsa negra con espacio suficiente para contener el alimento, rotularse como “NO APTO PARA
CONSUMO’ vy desnaturalizarse en el menor tiempo posible y depositarse en el espacio de
almacenamiento temporal de residuos solidos.
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sos para desnaturalizar alimentos

nsable o coordinador de 1a unidad operativa y el personal manipulador de alimentos
| proceso de desnaturalizacion con antelacion.
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Productos por utilizar para el manejo y disposicion del alimento no apto para el consumo:
Para los alimentos no aptos soélidos: jabén liquido biodegradable.
Para los alimentos no aptos liquidos: se debe verter al sistema de drenaje, exceptuando
grasas o aceites
Para los alimentos no aptos liquidos con solido: se debe colar la parte solida y realizar la
desnaturalizacion como “alimento soélido”,
Retirar el alimento no apto para el consumo del area de almacenamiento temporal o donde
se encuentre ubicado.
Revisar que la bolsa en donde se depositara el alimento o preparacion no apto para el
consumo se encuentre en buen estado (sin orificios o perforaciones).
Depositar ios alimentos en mencion en la bolsa y fraccionarios si es necesario con el fin de
garantizar el contacto del producto quimico con todo el alimento o preparacién. En caso de
existir mas de un alimento no apto el consumo, se podra realizar el proceso en la misma bolsa.
Aplicar el producte que se elija, sobre el alimento no apto para el consumo en cantidad
suficiente de tal forma que el alimento o preparacién quede impregnado en su totalidad.
Cerrar la bolsa con un nudo y agitarla de tal forma que el producto quede distribuido de forma
homogenea en los alimentos o preparaciones.
Colocar la cinta de enmascarar y utilizar los marcadores para identificar de manera clara y
legible, la bolsa con la frase: "“ALIMENTO NO APTO PARA CONSUMO”.
Retirar inmediatamente la bolsa o bolsas del espacio donde se realiz6 el proceso y llevar al
almacenamiento temporal de residucs, para luego ser entregado al servicio de recoleccion el
dia que corresponda.
Realizar los procesos de limpieza y desinfeccion a cada una de las areas y elementos
utilizados, de acuerdo con el plan de saneamiento de la unidad operativa.
La coordinacion de la unidad operativa debe diligenciar en su totalidad el acta, adjuntar el

registro fotografico tomado durante el proceso.

4. Despejar dudas y solucién del pos - test.
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5. Analisis de datos. e
Se evidencia que el 100 % del grupo tiene claro el concepto del fema. E ‘mis
del equipo presenta falencias en cuanto al procedimiento a seguir para
actividad. Al realizar el ejercicio préactico se despejan las dudn '
adecuadas al correcto proceso de desnaturalizacién.

6. Firma de asistencia.

CONVOCATORIA. Se propone una nueva reunion para el
servido y distribucion

En constancia de lo anterior firman;

Cargo o Tipo de

Nombres y Apellidos vinculacién

f"ﬁ/rcrrﬂ !M:
Ha>ialnes Bamos Serv. 7

Elaboré: Nancy Martinez Segura
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